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Millet Processing Machinery

1.	Cleaner	cum	Grader	for	Millets

Cleaning and grading are essential pre-processing operations for millets. Due to 

their small size, variability, and light weight, conventional machines often face 

challenges in achieving effective cleaning. To overcome this, a specialized 

cleaner cum grader has been developed. It features multi-sized sieves, a blower, 

and a specially designed plenum chamber to ef�iciently separate millets by size 

and remove light impurities.
Performance	parameters:

Ÿ Cleaning Ef�iciency: 90–95% 
Ÿ Power Requirement: 0.18 kW, single-phase motor
Ÿ Capacity: 70-80 kg/h
Ÿ Cost = Rs. 40,000/-

िमलेट्स की सफाई और �ेिडंग एक आव�क पूव�-�सं�रण �ि�या है। इनके छोटे, असमान आकार और ह�े वजन के कारण 

पारंप�रक मशीनो ंसे इनकी �भावी सफाई करना चुनौतीपूण� होता है। इस सम�ा को हल करने हेतु एक िवशेष �ीनर कम �ेडर 

मशीन िवकिसत की गई है, िजसम� िविभ� आकार की छलिनयाँ (sieves), �ोअर, तथा िवशेष िडज़ाइन वाला �ेनम च�बर शािमल 

है। यह मशीन आकार के अनुसार िमलेट्स को अलग करती है और ह�ी अशु��यो ंको �भावी �प से िनकाल देती है।

�दश�न मानदंड:

• सफाई द�ता: 90–95% (िविभ� िमलेट्स के िलए)

• संचालन: 0.18 kW िसंगल-फेज मोटर

• �मता: 70-80 िकलो�ाम �ित घंटा

• लागत = ̀  40,000/-

2.	Millet	De-stoner

After cleaning operation, millets still contains the impurities like stones, clods 

and other admixtures which are same in size that of grains but differ in its 

weight/speci�ic gravity. A destoner has been developed for separation of these 

impurities from millets. Interventions have been carried out on design of 

separation deck and the eccentric mechanism for effective separation of 

impurities from millets. 
Performance	parameters:	
Ÿ Separation ef�iciency = 90 % 
Ÿ Capacity = 70-80 kg/h
Ÿ Cost = Rs. 50,000/-  

सफाई �ि�या के बाद भी िमलेट्स म� कुछ अशु��याँ जैसे प�र, िम�ी के ढेले और अ� िम�ण शेष रह जाते ह�, जो आकार म� 

अनाज के समान होते ह� लेिकन उनके वजन/िविश� गु�� म� िभ�ता होती है। इन अशु��यो ंको िमलेट्स से अलग करने के िलए 

एक डी� टो� र िवकिसत िकया गया है। अशु��यो ंको �भावी �प से अलग करने हेतु सेपरेशन डेक और ए��िट� क मैकेिन� म� 

सुधार िकया गया है।

�दश�न मानदंड:

Ÿ पृथ�रण द�ता = 90 %

Ÿ �मता = 70–80 िकलो�ाम/घंटा

Ÿ लागत = ₹50,000/-
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3.	Millet	De-husker

Dehulling of minor millets like kodo and foxtail millet is a major challenge due to 

their small size and the strong adherence of hulls to kernels. Since the hull 

contains antinutritional factors, its removal is essential for safe consumption. A 

multi millet de-husker has been developed to overcome this challenge. The 

machine uses a pair of rubber rollers rotating at differential speeds in opposite 

directions to apply shearing and crushing forces for effective dehulling. 
Performance	parameters:
Ÿ Dehulling Ef�iciency: 80-85 %
Ÿ Capacity: 60-70 kg/h
Ÿ Cost = Rs. 60,000/- 

कोदो और कुटकी जैसे छोटे मोटे अनाजो ंकी भूसी हटाना (डी-�िलंग) पो�-हाव�� �ोसेिसंग म� एक बड़ी चुनौती है। इनके छोटे 

आकार और बीज से भूसी की मजबूत पकड़ के कारण सामा� मशीनो ंसे इनकी भूसी हटाना किठन होता है। चंूिक भूसी म� कुछ 

एंटी-�ूिट� शनल घटक होते ह�, इसे हटाना आव�क है। इस चुनौती का समाधान करने हेतु एक म�ी िमलेट डी-ह�र मशीन 

िवकिसत की गई है। इसम� दो रबर रोलर होते ह� जो िवपरीत िदशा म� अलग-अलग गित से घूमते ह�, िजससे िमलेट्स पर िशय�रंग 

और �िशंग ि�या होती है। 

�दश�न मानदंड:

Ÿ डी-�िलंग द�ता: 80–85% 

Ÿ �मता: 60-70 िकलो�ाम �ित घंटा

Ÿ लागत = ₹ 60,000/-

4.	Millet	Polisher

Polishing is a critical unit operation in millet processing, especially for small millets 
like kodo, kutki, and foxtail millet. Removal of bran improves the grain’s appearance 
and signi�icantly extends shelf life. To address this, a millet polisher has been 
developed. The machine features a centrally mounted emery roller and a perforated 
casing. Polishing occurs in the annular space between the roller and casing through 
shearing and abrasion. The separated bran passes out through the perforations.
Performance	parameters:
Ÿ Polishing Ef�iciency: 82.45%
Ÿ Degree of Polishing: 4.7%
Ÿ Head Yield: 75.57%
Ÿ Power Requirement: 1.47 kW electric motor (single-phase)
Ÿ Capacity: 50-60 kg/h

कोदो, कुटकी, कंगनी जैसे छोटे िमलेट्स का पॉिलिशंग �ि�या म� एक मह�पूण� �थान है। �ान (भूसी की परत) हटाने से अनाज की 
चमक बढ़ती है और उसकी शे� लाइफ म� भी वृ�� होती है। इन सम�ाओ ंके समाधान हेतु एक िमलेट पॉिलशर िवकिसत िकया 
गया है। मशीन म� एक क� �ीय �प से लगे एमरी रोलर और िछ�यु� केिसंग (ड� म) �मुख घटक ह�। पॉिलिशंग �ि�या रोलर और 
केिसंग के बीच के अंगुलाकार �े� म� िशय�रंग और अ�ेशन ि�या के मा�म से होती है। �ान केिसंग के िछ�ो ंसे होकर बाहर 
िनकल जाती है।

�दश�न मानदंड:

Ÿ पॉिलिशंग द�ता: 82.45%

Ÿ पॉिलिशंग िड�ी: 4.7%

Ÿ हेड यी�: 75.57%

Ÿ मोटर �मता: 1.47 kW (िसंगल फेज)

Ÿ �ोसेिसंग �मता: 50-60 िक�ा/घंटा
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5.	Millet	Fermenter

Fermentation is one of the key operations in millet processing for enhancing the 
quality and shelf life of millet �lour and products. Temperature, pH and agitation 
are the key parameters for fermentation of millets. Developed fermenter 
consists of sample holding tank, agitator, heating module, temperature sensor 
and feeding and discharge spouts. 
Performance	parameters:	
Ÿ Capacity: 40 kg/batch
Ÿ Temperature range : 25 -100°C
Ÿ Time of fermentation: 3-4 h
Ÿ Agitation speed: 10-30 rpm
Ÿ Cost: Rs. 70,000/-

िक�न (फम�टेशन) िमलेट �सं�रण की एक मह�पूण� �ि�या है, जो िमलेट के आटे और उससे बने उ�ादो ंकी गुणव�ा और 

भंडारण अविध को बढ़ाने म� सहायक होती है। तापमान, pH और िहलाना (एिजटेशन) िमलेट के िक�न के मु� मापदंड ह�। 

िवकिसत िकया गया फम�टर एक स�पल हो��ंग ट�क, एिजटेटर, हीिटंग मॉ�ूल, तापमान संवेदक तथा फीिडंग और िड�चाज� 

�ाउट्स से यु� है।

�दश�न मानदंड:

Ÿ �ोसेिसंग �मता: 40 िक�ा/ बैच 

Ÿ तापमान सीमा: 25 -100°C 

Ÿ िक�न का समय: 3-4 h 

Ÿ िहलाने की गित: 10-30 rpm 

Ÿ लागत: ₹70,000/-

6.	Millet	Flour	Mill

Machine is suitable to produce the millet �lour. It consists of a pair of emery disc 
between which the millet grains are processed with crushing and shearing to 
obtain the �lour. There is a provision to adjust the gap between the emery discs 
and hence it is suitable for different types of millets.
Performance	parameter:
Ÿ Capacity: 50-60 kg/h
Ÿ Power source: Electric motor (0.74 kW)
Ÿ Approx. cost: Rs. 25, 000/-

यह मशीन िमलेट आटा उ�ादन के िलए उपयु� है। इसम� एक जोड़ी एमेरी िड� होती है, िजनके बीच िमलेट के दानो ंको �िशंग 

और शीय�रंग की �ि�या से गुजारकर आटा तैयार िकया जाता है। एमेरी िड� के बीच के अंतर को समायोिजत करने की सुिवधा 

उपल� है, िजससे यह िविभ� �कार के िमलेट्स के िलए उपयु� हो जाती है।

�दश�न मानदंड:

Ÿ �मता: 50–60 िकलो�ाम/घंटा

Ÿ श�� �ोत: इले��� क मोटर (0.74 िकलोवाट)

Ÿ अनुमािनत लागत: ₹25,000/-
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7.	Millet	Popping	Machine

Popped millets have higher demand in the market. A millet popping machine has 

been developed based on the hot air principle for ef�icient and hygienic popping 

of millets. Machine works on hot air heating principle with a cyclone assembly 

for collection of popped millets. 

Ÿ Capacity: 8-10 kg/h

Ÿ Popping ef�iciency: 75-80 %

Ÿ Power source: Electric motor (0.74 kW)

Ÿ Approx. cost: Rs. 80, 000/-

Ÿ Cost: Rs. 70,000/-

पॉ�ड िमलेट्स की बाजार म� अिधक मांग है। िमलेट्स को कुशलतापूव�क और �� �प से पॉप करने हेतु गम� हवा िस�ांत पर 

आधा�रत एक पॉिपंग मशीन िवकिसत की गई है। यह मशीन गम� हवा से हीिटंग के िस�ांत पर काय� करती है, िजसम� पॉ�ड िमलेट्स 

के सं�हण के िलए एक साइ�ोन अस�बली लगी होती है।

�दश�न मानदंड:

Ÿ �मता: 8–10 िकलो�ाम/घंटा

Ÿ पॉिपंग द�ता: 75-80 %

Ÿ श�� �ोत: इले��� क मोटर (0.74 िकलोवाट)

Ÿ अनुमािनत लागत: ₹80,000/-

8.	Millet	Roaster

A millet roaster has been developed to roast millets ef�iciently for producing 

value-added products. With a capacity of 50–60 kg/h and a cost of ₹60,000, it is 

ideal for small-scale processors and FPOs. The machine ensures uniform 

roasting, enhancing �lavor, shelf life, and nutritional value. It can be used for 

making roasted �lour, snacks, and cereals. Easy to operate and maintain, the 

roaster supports millet-based entrepreneurship and promotes wider millet 

utilization and marketability through quality processing.

एक िमलेट रो�र िवकिसत िकया गया है जो िमलेट्स को �भावी �प से भूनने के िलए उपयोग िकया जाता है और िविभ� मू� 

संविध�त उ�ादो ंके िनमा�ण म� सहायक है। इसकी �मता 50–60 िकलो�ाम �ित घंटा है और कीमत ₹60,000 है, जो छोटे 

�सं�रण इकाइयो ंऔर िकसान उ�ादक संगठनो ं(FPOs) के िलए उपयु� है। यह मशीन िमलेट्स को समान �प से भूनती है 

िजससे �ाद, शे� लाइफ और पोषण गुणव�ा म� सुधार होता है। यह भुने आटे, �ै� और अनाज उ�ादो ंके िनमा�ण म� उपयोगी 

है।
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Millet based Novel Products

1.	Millet	Biscuit

Millet jaggery-based biscuits are a wholesome and nutritious alternative to 

traditional re�ined �lour biscuits, made using whole wheat �lour, pearl millet, 

foxtail millet, and jaggery for natural sweetness. These biscuits are rich in �iber, 

protein, and essential minerals, offering both health bene�its and enhanced 

�lavor. Each 100 g serving provides 9.21 g protein, 64 g carbohydrates, 20 g fat, 

1.65 g ash, 3.98% moisture content, and 50% antioxidant activity, making them a 

functional snack choice for health-conscious consumers. The biscuits are 

hygienically packaged in laminated pouches, ensuring freshness and extended 

shelf life. Under proper storage conditions, the shelf life of RTS millet-based 

biscuits is 3 to 4 months. Cost of production: Rs.151/per kg

बाजरा-गुड़ आधा�रत िब��ट एक पौि�क और �ा�वध�क िवक� ह�, जो पारंप�रक मैदे से बनी िब��ट की तुलना म� अिधक 

फाइबर, �ोटीन और आव�क खिनज �दान करते ह�। इ�� साबुत गे�ं का आटा, बाजरा (पल� व फॉ�टेल) और �ाकृितक िमठास 

के िलए गुड़ से तैयार िकया गया है। हर 100 �ाम िब��ट म� 9.21 �ाम �ोटीन, 64 �ाम काब�हाइड� ेट, 20 �ाम वसा, 1.65 �ाम ऐश, 

3.98% नमी और 50% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता होती है, जो इसे एक काया��क और �ा�दायक �ैक बनाता है। ये िब��ट 

लेिमनेटेड पाउच म� सुरि�त �प से पैक िकए जाते ह�, िजससे इनकी ताजगी और गुणव�ा बनी रहती है। उिचत भंडारण म� इनकी 

शे� लाइफ 3 से 4 महीने तक होती है। उ�ादन लागत: ₹151 �ित िकलो�ाम

2.	Millet	Laddu

Millet-based laddu is a nutrient-rich superfood made from a wholesome blend of 

processed millets, soybeans, jaggery, peanuts, and sesame seeds. This traditional 

and health-focused snack offers a natural source of energy, healthy fats, and 

essential vitamins and minerals, making it ideal for health-conscious 

individuals. Each 100 g serving delivers 12.31 g protein, 52 g carbohydrates, 27.5 

g fat, 1.07 g ash, 6.5 mg iron, 140 mg calcium, and 53% antioxidant activity, 

contributing to overall well-being and dietary balance. These laddus combine 

taste with nutrition, offering a delicious way to boost daily nutrient intake. When 

stored in laminated pouches under refrigerated conditions, their shelf life is 

approximately 30 to 35 days. Cost of production: Rs.200/per kg.

िमलेट आधा�रत लड्डू एक पोषक त�ो ंसे भरपूर सुपरफूड है, िजसे बाजरा, सोयाबीन, मंूगफली और ितल जैसे �ा�वध�क 

घटको ंसे तैयार िकया गया है। यह पारंप�रक �ाद के साथ �ा� पर क� ि�त �ैक �ाकृितक ऊजा�, �ा�वध�क वसा, आव�क 

िवटािमन और खिनजो ंका समृ� �ोत �दान करता है, जो �ा�-जाग�क ���यो ंके िलए आदश� है। ��ेक 100 �ाम म� 

12.31 �ाम �ोटीन, 52 �ाम काब�हाइड� ेट, 27.5 �ाम वसा, 1.07 �ाम ऐश, 6.5 िम.�ा. आयरन, 140 िम.�ा. कै��शयम और 53% 

एंटीऑ�ीड�ट सि�यता होती है, जो सम� �ा� और आहार संतुलन म� योगदान करता है। यह लड्डू �ाद और पोषण का 

संयोजन ��ुत करते ह�। लेिमनेटेड पाउच म� रेि�जरेटेड ��थित म� इ�� 30 से 35 िदनो ंतक सुरि�त रखा जा सकता है। उ�ादन 

लागत: ₹200 �ित िकलो�ाम
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3.	RTE	Millet	based	Health	Mixture

The Ready-to-Eat (RTE) millet-based health mixture is a nutritious, plant-based 

snack for health-conscious individuals. Providing 10.5  g protein, 6.9  g healthy 

fats, 149 mg calcium, and 5 mg iron per 100 g, it supports balanced nutrition and 

dietary diversity. Prepared from fermented and roasted millets, pulses, nuts, 

dried fruits, and natural �lavourings agent. With a shelf life of 6–7 months in 

metallic packaging, it serves as a quick, sustainable meal or snack for busy 

lifestyles.

Cost of production: Rs.214/per kg

िमलेट आधा�रत �ा� िम�ण एक पौि�क, शाकाहारी �ैक है, िजसे िवशेष �प से �ा�-जाग�क ���यो ंके िलए तैयार 

िकया गया है। यह �ित 100 �ाम म� 10.5 �ाम �ोटीन, 6.9 �ाम �ा�वध�क वसा, 149 िम.�ा. कै��शयम और 5 िम.�ा. आयरन 

�दान करता है, जो संतुिलत पोषण और आहार िविवधता को बढ़ावा देता है। यह उ�ाद िक��त और भुने �ए िमलेट, दालो,ं मेवो,ं 

सूखे फलो ंऔर �ाकृितक �ेव�रंग एज�ट्स से तैयार िकया गया है। मेटािलक पैकेिजंग म� इसकी शे� लाइफ 6 से 7 महीने तक 

होती है। यह िम�ण �� जीवनशैली वाले लोगो ंके िलए एक ��रत, पोषक और िटकाऊ भोजन या �ैक िवक� के �प म� काय� 

करता है।

उ�ादन लागत: ₹214 �ित िकलो�ाम

4.	Millet	based	Nutrient	Dense	Nutri-Spread

The millet-based nutrient-dense nutri-spread is a healthy and convenient 
alternative to traditional spreads, designed for health-conscious consumers. 
Formulated using millet grains, fermented millets, green gram, peanuts, soymilk 
powder, edible oil, and cocoa powder, it offers a balanced pro�ile of nutrients. 
Each 100 g provides 14.5 g protein, 21 g fat, 2.4 g ash, 25 mg phosphorus, 40 mg 
iron, and 73% antioxidant activity. Rich in �iber, vitamins, and minerals, it 
supports overall well-being and adds dietary diversity. The fermentation 
process enhances nutrient bioavailability and digestibility. Ideal for breakfast or 
snacks, the product is shelf-stable for up to �ive months when stored in laminated 
pouches under refrigerated conditions.
Cost of production: Rs.365/per kg

िमलेट आधा�रत पोषक त�ो ंसे भरपूर �ूट� ी-�ेड पारंप�रक �ेड्स का एक �ा�वध�क और सुिवधाजनक िवक� है, िजसे 

�ा� के �ित जाग�क उपभो�ाओ ंके िलए तैयार िकया गया है। यह उ�ाद िक��त िमलेट, मँूग, मंूगफली, सोया िम� 

पाउडर, खा� तेल,कोको पाउडर इ�ािद से तैयार िकया गया है, जो संतुिलत पोषण �दान करता है। ��ेक 100 �ाम म� 14.5 �ाम 

�ोटीन, 21 �ाम वसा, 2.4 �ाम ऐश, 25 िम.�ा. फॉ�ोरस, 40 िम.�ा. आयरन और 73% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता पाई जाती है। 

यह फाइबर, िवटािमन और खिनजो ंसे भरपूर है, जो सम� �ा� और आहार िविवधता को बढ़ावा देता है। िक�न �ि�या पोषक 

त�ो ंकी उपल�ता और पाचन �मता को बेहतर बनाती है। ि�ज म� लेिमनेटेड पैक म� यह उ�ाद 5 महीने तक सुरि�त रहता है।

उ�ादन लागत: ₹365 �ित िकलो�ाम
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5.	RTC	Millet	Instant	Dalia

RTC fermented millet instant dalia is a nutritious, ready-to-cook meal designed 

for health-conscious individuals seeking quick, wholesome food options. Made 

from fermented millets, it offers enhanced digestibility and improved nutrient 

bioavailability while retaining traditional taste. Each 100 g serving provides 11.9 

g protein, 62 g carbohydrates, 1.89 g fat, 1.34 g ash, 140 mg magnesium, 4.5 mg 

iron, and 64% antioxidant activity. This product supports gut health, energy, and 

overall well-being. Packed in laminated pouches, it is safe and easy to store. Shelf 

life is approximately 4 months at room temperature without preservatives and 

up to 6 months under refrigerated conditions, making it ideal for modern, busy 

lifestyles.

Cost of production: Rs.113/per kg

आरटीसी िक��त बाजरा इं��ट दिलया एक पौि�क और सुिवधाजनक भोजन िवक� है, जो िक��त िमलेट के साथ पारंप�रक 

�ाद का संयोजन ��ुत करता है। यह उ�ाद उन �ा�-जाग�क उपभो�ाओ ंके िलए उपयु� है जो शी�ता से तैयार होने 

वाला संपूण� और पाचन-सहायक भोजन चाहते ह�। िक�न �ि�या इसके पोषक त�ो ंकी उपल�ता और पाचन �मता को बढ़ाती 

है। �ित 100 �ाम म� 11.9 �ाम �ोटीन, 62 �ाम काब�हाइड� ेट, 1.89 �ाम वसा, 1.34 �ाम ऐश, 140 िम.�ा. मै�ीिशयम, 4.5 िम.�ा. 

आयरन और 64% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता होती है। यह उ�ाद िबना िकसी संर�क के कमरे के तापमान पर 4 महीने और 

रेि�जरेटेड ��थित म� 6 महीने तक सुरि�त रहता है।

उ�ादन लागत: ₹113 �ित िकलो�ाम

6.	RTS	Millet	Lassi

Sorghum lassi is a nutritious, gluten-free fermented beverage made from sorghum 

and lactic acid bacteria (LAB) culture. It offers a refreshing and healthful alternative 

to traditional dairy-based lassi, especially for lactose-intolerant and health-

conscious individuals. Each 100 ml serving contains 2.7 g protein, 60 g 

carbohydrates, 3.02 g fat, 0.16 g ash, 13 mg magnesium, 10 mg calcium, and 53% 

antioxidant activity, making it a functional and energizing drink. When pasteurized, 

sealed in glass bottles, and stored at 4°C, sorghum lassi remains safe and fresh for 13 

to 15 days under refrigerated conditions.

Cost of production: Rs.80/per kg

�ार ल�ी एक पौि�क, �ूटन-रिहत िक��त पेय है, जो �ार और लै��क एिसड बै�ी�रया (LAB) क�चर से तैयार की जाती 

है। यह पारंप�रक डेयरी ल�ी का एक ताजगीपूण� और �ा�वध�क िवक� है, िवशेष �प से लै�ोज असिह�ु और �ा�-

जाग�क लोगो ंके िलए उपयु�। ��ेक 100 िम.ली. म� इसम� 2.7 �ाम �ोटीन, 60 �ाम काब�हाइड� ेट, 3.02 �ाम वसा, 0.16 �ाम 

ऐश, 13 िम.�ा. मै�ीिशयम, 10 िम.�ा. कै��शयम और 53% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता पाई जाती है, जो इसे एक काया��क और 

ऊजा� �दान करने वाला पेय बनाती है। पा�चुरीकरण के बाद कांच की बोतल म� सील कर 4°C पर रेि�जरेट करने पर इसकी शे� 

लाइफ 13 से 15 िदन तक सुरि�त रहती है। उ�ादन लागत: ₹80 �ित लीटर
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7.	RTS	Millet	based	Beverages

This nutrient-rich, plant-based beverage is made from fermented sorghum, 

coconut milk, and soy milk powder. It serves as a creamy, dairy-free alternative 

for health-conscious individuals, promoting gut health and supporting overall 

well-being and dietary diversity. Each 100 ml serving delivers 1.5 g protein, 0.90 

g fat, 0.29 g ash, 15 mg magnesium, 9 mg calcium, and 56% antioxidant activity. 

The shelf life of this millet-based beverage, when pasteurized, sealed in a glass 

bottle, and stored at 4°C, is up to 4 weeks under refrigerated conditions. Cost of 

production: Rs.93/per kg

यह पोषक त�ो ंसे भरपूर, पेय िक��त �ार, ना�रयल दूध और सोया िम� पाउडर से तैयार िकया गया है। यह �ा�-जाग�क 

���यो ंके िलए एक �ीमी, डेयरी-रिहत िवक� के �प म� काय� करता है, जो पाचन तं� को बेहतर बनाता है और सम� �ा� 

एवं आहार िविवधता को बढ़ावा देता है। ��ेक 100 िम.ली. म� इसम� 1.5 �ाम �ोटीन, 0.90 �ाम वसा, 0.29 �ाम ऐश, 15 िम.�ा. 

मै�ीिशयम, 9 िम.�ा. कै��शयम और 56% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता होती है। इस िमलेट आधा�रत पेय को पा�चुरीकृत कर कांच 

की बोतल म� सील कर 4°C पर रेि�जरेट करने पर इसकी शे� लाइफ लगभग 4 स�ाह तक बनी रहती है। उ�ादन लागत: ₹93 

�ित लीटर

उ�ादन लागत: ₹113 �ित िकलो�ाम

8.	Roasted	Bajra

Ready-to-Eat (RTE) roasted bajra is a highly nutritious and versatile product 
made from premium-quality pearl millet grains, dry-roasted to enhance �lavor, 
texture, and digestibility. This wholesome food is rich in essential nutrients and 
offers a healthy snack or meal ingredient for health-conscious individuals. It 
supports digestive health and provides sustained energy, making it suitable for 
all age groups. Each 100 g serving contains 9.96 g protein, 54 g carbohydrates, 
5.6 g fat, 1.07 g ash, and 46% antioxidant activity, contributing to overall well-
being. Hygienically packaged in laminated pouches, RTE roasted bajra has a shelf 
life of 2 to 3 months when stored under cool and dry conditions. Cost of 
production: Rs.84/per kg

सेवन यो� (RTE) भुना �आ बाजरा एक अ�ंत पौि�क और ब�पयोगी उ�ाद है, िजसे उ� गुणव�ा वाले बाजरा अनाज से तैयार 

िकया गया है। इसे सूखा भूनकर इसके �ाद, बनावट और पाचन �मता को बेहतर बनाया गया है। यह �ा�वध�क खा� पदाथ� 

सभी आयु वग� के लोगो ंके िलए उपयु� है, जो पाचन तं� को सहारा देता है और ऊजा� �दान करता है। ��ेक 100 �ाम म� 9.96 

�ाम �ोटीन, 54 �ाम काब�हाइड� ेट, 5.6 �ाम वसा, 1.07 �ाम ऐश और 46% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता होती है, जो सम� �ा� को 

बढ़ावा देती है। यह उ�ाद लेिमनेटेड पाउच म� �� �प से पैक िकया जाता है और ठंडी व सूखी ��थित म� 2 से 3 महीने तक 

सुरि�त रहता है।उ�ादन लागत: ₹84 �ित िकलो�ाम
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9.	Roasted	Kodo	Millet

Roasted Kodo Millet is a gluten-free, ready-to-eat, nutrient-dense snack rich in 

�iber, antioxidants, and essential minerals such as iron and calcium. The roasting 

process reduces anti-nutritional factors, enhancing nutrient absorption and 

making it an ideal choice for health-conscious individuals. Each 100 g serving 

provides 8.6 g protein, 3.64 g fat, 2.72 g ash, and 43% antioxidant activity. When 

packed in laminated pouches, its shelf life ranges from 2 to 3 months under 

proper storage conditions. Cost of production: Rs.86/per kg

भुना �आ कोदो िमलेट एक �ूटन-रिहत, त�र सेवन यो� और पोषक त�ो ंसे भरपूर �ैक है, जो फाइबर, एंटीऑ�ीड�ट्स, 

आयरन और कै��शयम जैसे आव�क खिनजो ंसे समृ� होता है। भुनाई की �ि�या इसके �ितपोषक त�ो ं(anti-nutritional 

factors) को कम करती है, िजससे पोषक त�ो ंका अवशोषण बेहतर होता है। ��ेक 100 �ाम म� 8.6 �ाम �ोटीन, 3.64 �ाम वसा, 

2.72 �ाम ऐश और 43% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता पाई जाती है। लेिमनेटेड पाउच म� पैक करने पर इसकी शे� लाइफ 2 से 3 

महीने तक होती है। उ�ादन लागत: ₹86 �ित िकलो�ाम

10.	Kodo	Millet	Laddu

Kodo millet-based laddu is a nutrient-rich, gluten-free traditional sweet 

designed as a healthy, energy-boosting snack. Prepared using roasted and 

powdered kodo millet, jaggery, ghee etc, It is an excellent source of protein, �iber, 

iron, calcium, and healthy fats. This functional food promotes better digestion, 

sustained energy, and overall wellness. Each 100 g serving provides 

approximately 12 g protein, 16 g fat, 1.98 g ash content, and is high in antioxidant 

activity. Hygienically packed in laminated pouches and stored in cool, dry 

conditions, these laddus maintain their freshness and nutritional quality for 

about 30 to 35 days, making them ideal for regular, health-conscious 

consumption. Cost of production: Rs. 150/per kg.

कोदो िमलेट आधा�रत लड्डू एक पोषक त�ो ंसे भरपूर, �ूटन-रिहत पारंप�रक िमठाई है, िजसे एक �ा�वध�क और ऊजा� 

�दान करने वाले �ैक के �प म� िवकिसत िकया गया है। यह लड्डू भुना और िपसा �आ कोदो बाजरा,  गुड़ और घी से तैयार िकया 

जाता है, िजससे यह �ोटीन, फाइबर, आयरन, कै��शयम और �ा�वध�क वसा का उ�म �ोत बनता है। यह फं�नल फूड 

पाचन, ऊजा� �र और सम� �ा� को बेहतर बनाने म� सहायक है। ��ेक 100 �ाम म� लगभग 12 �ाम �ोटीन, 16 �ाम वसा, 

1.98 �ाम ऐश साम�ी होती है, और यह एंटीऑ�ीड�ट्स से भरपूर होता है। लेिमनेटेड पाउच म� ठंडी और सूखी जगह पर सं�िहत 

करने पर इसकी शे� लाइफ लगभग 30 से 35 िदनो ंतक रहती है। उ�ादन लागत: ₹150 �ित िकलो�ाम
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11.	Bajra	Millet	Laddu

Bajra-based laddu is a nutrient-rich, gluten-free traditional sweet formulated as 

a healthy, energy-boosting snack. Made from roasted and powdered pearl millet 

(bajra), jaggery, ghee, and other natural ingredients, it serves as an excellent 

source of protein, �iber, iron, calcium, and healthy fats. This functional food 

supports improved digestion, sustained energy, and overall wellness, making it 

suitable for all age groups. Each 100 g serving provides approximately 8.51 g 

protein, 2.92 g fat, 0.74 g ash content, and is rich in antioxidant activity. 

Hygienically packed in laminated pouches and stored under cool, dry conditions, 

these laddus retain their freshness and nutritional value for 30 to 35 days, 

making them ideal for health-conscious consumption. Cost of production: 

Rs.150/per kg.

बाजरा आधा�रत लड्डू एक पोषक त�ो ंसे भरपूर, �ूटन-रिहत पारंप�रक िमठाई है, िजसे एक �ा�वध�क और ऊजा� �दान 

करने वाले �ैक के �प म� तैयार िकया गया है। यह लड्डू भुना और िपसा �आ बाजरा, गुड़, घी तथा अ� �ाकृितक सामि�यो ंसे 

बनाया जाता है, जो �ोटीन, फाइबर, आयरन, कै��शयम और �ा�वध�क वसा का उ�ृ� �ोत है। यह फं�नल फूड पाचन को 

बेहतर बनाने, ऊजा� बनाए रखने और सम� �ा� को बढ़ावा देने म� सहायक है। ��ेक 100 �ाम म� लगभग 8.51 �ाम �ोटीन, 

2.92 �ाम वसा, 0.74 �ाम ऐश साम�ी होती है, और यह एंटीऑ�ीड�ट गितिविध से भरपूर होता है। लेिमनेटेड पाउच म� ��ता से 

पैक कर ठंडी व सूखी जगह पर सं�िहत करने पर इसकी शे� लाइफ लगभग 30 से 35 िदनो ंतक बनी रहती है। उ�ादन लागत: 

₹150 �ित िकलो�ाम

12.	Millet	based	Nutri	Bar

The millet-based nutri bar is a nutrient-dense, energy-rich snack formulated by 

soaking millets and dry fruits to soften them for blending, followed by 

fermentation with lactic acid bacteria (LAB) to enhance nutritional quality and 

reduce anti-nutritional factors. Key ingredients include millets, dry fruits, a 

natural binding agent, soymilk powder, choco powder, honey, butter, and 

�lavoring agents. Each 100 g serving provides approximately 7.56 g protein, 3.58 

g fat, 2.45 g ash content, 90 mg magnesium, 8 mg calcium, and 58% antioxidant 

activity. The shelf life of the RTC millet-based nutri bar in laminated pouches is 

about 2 months at room temperature and up to 4 months under refrigerated 

conditions. Cost of production: Rs.350/per kg

िमलेट आधा�रत �ूट� ी बार एक पोषक त�ो ंसे भरपूर, ऊजा� �दान करने वाला �ा�वध�क �ैक है, िजसे बाजरा और सूखे मेवो ंको 

िभगोकर नरम िकया जाता है, िफर लै��क एिसड बै�ी�रया (LAB) के मा�म से िक��त िकया जाता है, िजससे इसकी पोषण 

गुणव�ा बढ़ती है और �ितपोषक त�ो ंम� कमी आती है। इसके �मुख घटको ंम� बाजरा, सूखे मेवे, �ाकृितक बाइंिडंग एज�ट, सोया 

िम� पाउडर, चॉकलेट पाउडर, शहद, म�न और �ेव�रंग एज�ट शािमल ह�। ��ेक 100 �ाम म� लगभग 7.56 �ाम �ोटीन, 

3.58 �ाम वसा, 2.45 �ाम ऐश, 90 िम.�ा. मै�ीिशयम, 8 िम.�ा. कै��शयम और 58% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता होती है। लेिमनेटेड 

पाउच म� पैक इस �ूट� ी बार की शे� लाइफ कमरे के तापमान पर लगभग 2 माह और रेि�जरेटेड अव�था म� 4 माह तक रहती है।

उ�ादन लागत: ₹350 �ित िकलो�ाम
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13.	Millet	based	Herbal	Soup

The RTC Millet Herbal Soup is a nutritious and convenient dietary option made 

from millets blended with vegetables like tomato, carrot, beans, and sweet corn. 

It is enriched with soymilk powder, coriander, and curry leaf powder to boost 

both �lavor and nutritional value. A thoughtfully selected spice mix including 

cumin, black pepper, turmeric, and ginger enhances taste while offering 

digestive and immunity-supporting bene�its. Each 100 g serving provides 

approximately 8.2 g protein, 3.40 g fat, 20.60 g ash, 90 mg magnesium, 8 mg 

calcium, and 58% antioxidant activity. Shelf life in laminated pouches: 3–4 

months at room temperature; 5–6 months under refrigeration.

Cost of production: Rs.250/per kg

आरटीसी िमलेट हब�ल सूप एक पौि�क,�सं�ृत और सुिवधाजनक आहार िवक� है, िजसे िमलेट के साथ टमाटर, गाजर, सेम 

और �ीट कॉन� जैसी स��यो ंको िमलाकर तैयार िकया गया है। इसम� �ाद और पोषण को बढ़ाने के िलए सोया िम� पाउडर, 

धिनया और करी प�े का पाउडर भी िमलाया गया है। िवशेष �प से चयिनत मसाला िम�ण न केवल �ाद बढ़ाते ह�, ब�� पाचन 

और रोग �ितरोधक �मता को भी बढ़ावा देते ह�। ��ेक 100 �ाम म� लगभग 8.2 �ाम �ोटीन, 3.40 �ाम वसा, 20.60 �ाम ऐश, 90 

िम.�ा. मै�ीिशयम, 8 िम.�ा. कै��शयम और 58% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता पाई जाती है। लेिमनेटेड पाउच म� पैक करने पर इसकी 

शे� लाइफ कमरे के तापमान पर 3–4 माह और रेि�जरेटेड ��थित म� 5–6 माह तक होती है। उ�ादन लागत: ₹250 �ित 

िकलो�ाम

14.	Millet-Based	RTS	Instant	Beverage	Mixture

A millet-based Ready-to-Serve (RTS) instant beverage mix is developed using 

fermented and roasted millets, beetroot juice, moringa leaf extract, pineapple 

extract, and milk powder to enhance texture, protein content, and overall 

nutrition. Each 100 g serving provides approximately 10 g protein, 2.5 g fat, 2.9 g 

ash, and 54% antioxidant activity. It can be quickly reconstituted with water or 

milk. The shelf life of the RTS millet beverage mix is approximately 3 months at 

room temperature and up to 5 months under refrigerated conditions when 

packed in laminated pouches. Cost of production: Rs.300/per kg

िमलेट आधा�रत रेडी-टू-सव� (RTS) ��रत पेय िम�ण को िक��त और भुने �ए बाजरा, चुकंदर रस, सहजन प�ी अक� , अनानास 

अक�  और िम� पाउडर के संयोजन से िवकिसत िकया गया है। ��ेक 100 �ाम म� लगभग 10 �ाम �ोटीन, 2.50 �ाम वसा, 2.9 

�ाम ऐश और 54% एंटीऑ�ीड�ट सि�यता पाई जाती है। इसम� 2.9% ऐश की मा�ा इसके खिनजो ंसे भरपूर होने का संकेत देती 

है। इसे पानी या दूध के साथ तुरंत पुनः  घोलकर उपयोग म� लाया जा सकता है। लेिमनेटेड पाउच म� पैक करने पर इसकी शे� 

लाइफ कमरे के तापमान पर लगभग 3 महीने और रेि�जरेटेड ��थित म� 5 महीने तक होती है। उ�ादन लागत: ₹300 �ित 

िकलो�ाम
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15.	Millet	Soya	based	fermented	powders

The millet soya based fermented powders were developed using soy curd, 

roasted �inger millet powder, sorghum curd, soymilk powder, and natural 

�lavoring agents to create a functional, ready-to-serve (RTS) beverage base. Each 

100 g of powder provides 12.08 g protein, 2.16 g fat, 1.62 g ash, 6.4% moisture 

content, and high antioxidant activity (up to 75.45%). The product offers a 

convenient, nutritious drink mix. Shelf life is approximately 3 months at room 

temperature and up to 4 months under refrigerated conditions when stored in 

laminated pouches. Cost of production: Rs.215/per kg

िमलेट सोया आधा�रत िक��त पाउडर का िनमा�ण सोया दही, भुना �आ रागी पाउडर, िमलेट दही, सोया िम� पाउडर और 

�ाकृितक �ेव�रंग एज�ट्स का उपयोग करके िकया गया है, जो एक फं�नल रेडी-टू-स� व (RTS) पेय िम�ण के �प म� काय� 

करता है। ��ेक 100 �ाम पाउडर म� लगभग 12.08 �ाम �ोटीन, 2.16 �ाम वसा, 1.62 �ाम ऐश, 6.4% नमी और 75.45% तक 

की उ� एंटीऑ�ीड�ट सि�यता पाई गई। लेिमनेटेड पाउच म� पैक करने पर इसकी शे� लाइफ कमरे के तापमान पर लगभग 

3 महीने और रेि�जरेटेड ��थित म� 4 महीने तक रहती है

उ�ादन लागत: ₹215 �ित िकलो�ाम

16.	Millet	bread

Millet bread and millet-atta bread are nutritious and healthy bakery product 

made by replacing the maida content by millet and wheat �lour. Millet bred 

contains moisture content 28.82 %, protein 10.61%, carbohydrate 52.96%, fat 

5.76% and ash 1.85%, whereas millet atta bread contains moisture content 

31.23%, protein 12.66%, carbohydrate 48.61%, fat 5.38% and ash 2.12%. The 

production cost of bread is Rs. 70-80/kg.

िमलेट �ेड और िमलेट आटा �ेड पोषक और �ा�वध�क बेकरी उ�ाद ह�, िज�� मैदा की जगह िमलेट और गे�ं के आटे से बनाया 

जाता है। िमलेट �ेड म� नमी की मा�ा 28.82%, �ोटीन 10.61%, काब�हाइड� ेट 52.96%, वसा 5.76% और ऐश 1.85% होती है। 

वही,ं िमलेट आटा �ेड म� नमी 31.23%, �ोटीन 12.66%, काब�हाइड� ेट 48.61%, वसा 5.38% और ऐश 2.12% पाई जाती है। �ेड 

का उ�ादन लागत ₹70–80 �ित िकलो�ाम है।

17.	Millet	Atta	Bread
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18.	Millet-Peanut	Chikki

Millet-Peanut chikki is a nutritious and delicious traditional Indian snack that 

offers many health bene�its. Fermented millets are used which increase nutrient 

availability.  It contains moisture content 4.39%, protein 10.11%, fat 15.9%, ash 

1.59% and carbohydrate 68.01%. Cost: Rs. 94/kg.

िमलेट- मंूगफली िच�ी एक पौि�क और �ािद� पारंप�रक भारतीय �ैक है, जो कई �ा� लाभ �दान करता है। इसम� 

िक��त िमलेट (अनाज) का उपयोग िकया जाता है, िजससे पोषक त�ो ंकी उपल�ता बढ़ जाती है। इसम� नमी की मा�ा 4.39%, 

�ोटीन 10.11%, वसा 15.9%, ऐश 1.59% और काब�हाइड� ेट 68.01% होता है। लागत: ₹94 �ित िकलो�ाम।

19.	Millet-Flaxseed	Chikki

Millet-�laxseed chikki is a nutritious and delicious traditional Indian 
snack that offers many health bene�its. Fermented millets are used which 
increase nutrient availability. It contains moisture content-4.13%, 
protein 8.13%, fat 10.85%, ash 1.47% and carbohydrate 75.42%. Cost Rs. 
84/kg.

िमलेट-अलसी िच�ी एक पौि�क और �ािद� पारंप�रक भारतीय �ैक है, जो कई �ा� लाभ �दान करता है। इसम� िक��त 

िमलेट (अनाज) का उपयोग िकया जाता है, िजससे पोषक त�ो ंकी उपल�ता बढ़ जाती है। इसम� नमी की मा�ा 4.13%, �ोटीन 

8.13%, वसा 10.85%, ऐश 1.47% और काब�हाइड� ेट 75.42% होता है। लागत: ₹84 �ित िकलो�ाम।
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NOTE



Agro Produce Processing Division
ICAR-Central Institute of Agricultural Engineering

Nabi Bagh, Berasia Road, Bhopal – 462 038
Email: sukhdev0108@gmail.com | Contact No.: 07477269857


	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10
	Page 11
	Page 12
	Page 13
	Page 14
	Page 15
	Page 16
	Page 17
	Page 18

